WYKAZ ALERGENOW W ZYWNOSCI

W zwiazku z obowigzkiem stosowania m.in. przez placéwki szkolne - Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011, ktdre méwi o obowiazku przekazywania
konsumentom informacji na temat obecnych w serwowane zywnoéci skfadnikéw lub innych
substancji mogacych powodowaé alergie nietolerancji, zamieszczamy do ogélnego zdpoznania
sie wyciag z w/w rozporzadzenia, 1j. "WYKAZ ALERGENOW W ZYWNOSCI."

ALERGENY W ZYWNOSCI:

1. LUTEN tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe,
a takze produkty pochodne:

2. Skorupiaki i produkty pochodne;

3. Jaja i produkty pochodne;

4. Ryby i produkty pochodne;

5. Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne;

6. Soja i produkty pochodne;

7. Mleko i produkty pochodne, (facznie z laktoza );

8. Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy nerkowca, orzeszki pekan,
orzechy brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy makadamia a takze produkty
pochodne;

9. Seler i produkty pochodne;

10. Gorczyca i produkty pochodne;

11. Nasiona sezamu i produkty pochodne;

12. Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w
przeliczeniu na catkowita zawartosé SO 2 dla produktéw w postaci gotowe] bezposrednio do
spozycia

13, tubin i produkty pochodne;

14. Mieczaki i produkty pochodne.

Informacje o obecnosci poszczegdlnych alergenéw podawane bedq w codziennym
jadtospisie.

PRZYPRAWY:

Do przygotowania potraw uzywamy nastepujacych przypraw : listek laurowy, ziele angielskie,
bazylia, tymianek, ziota prowansalskie, majeranek, pieprz czarny, papryka stodka, czosnek.

W/w przyprawy moga, zawieraé $ladowe ilosci glutenu, gorczycy, selera, soi, mleka, jaj lub
sezamu (informacja na opakowaniu producenta).




