									Załącznik nr 2 do Zaproszenia 
 nr sprawy: BSA.261.73.2025
 
      Formularz asortymentowo – cenowy
Dostawa mięsa i wędlin do Bursy Szkolnej  w Ostrowcu Świętokrzyskim                  
  os. Słoneczne 48 w 2026 roku.
	
DRÓB

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Szacunkowa ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość netto
	Vat %
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6=5+8
	7= 4*5
	8
	9=7+8

	1. 
	Filet  z kurczaka surowy
	kg
	600,00
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Filet z indyka surowy
	kg
	100,00
	
	
	
	
	

	3. 
	Noga z kurczaka  (udziec+podudzie )                   
	kg
	320,00
	 
	 
	 
	 
	 



	
MIĘSO

	[bookmark: RANGE!A9:I28][bookmark: _Hlk119442211]Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Szacunkowa ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość netto
	Vat %
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6=5+8
	7= 4*5
	8
	9=7+8

	1. 
	Karczek b/k                         
	kg
	20,00
	 
	 
	 
	 
	 

	2. 
	Kości schabowe                         
	kg
	140,00
	 
	 
	 
	 
	 

	3. 
	Kości schabowe wędzone
	kg
	10,00
	 
	 
	 
	 
	 

	4.
	Łopatka wieprzowa b/k                     
	kg
	400,00
	 
	 
	 
	 
	 

	5.
	Schab b/k                              
	kg
	180,00
	 
	 
	 
	 
	 

	6.
	Szynka b/k           
	kg
	150,00
	 
	 
	 
	 
	 

	7.
	Szynka b/k extra                    
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	8.
	Wołowina b/k                   
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 


[bookmark: _GoBack]
	WĘDLINY


	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Szacunkowa ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość netto
	Vat %
	Wartość brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6=5+8
	7= 4*5
	8
	9=7+8

	1. 
	Boczek - boczek wędzony, surowy, chudy, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości
	kg
	10
	
	
	
	
	

	2. 
	Filet wędzony z indyka - smak i zapach: charakterystyczny dla mięsa indyczego ,niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości .
	kg
	10
	
	
	
	
	

	3. 
	Filet z indyka faszerowany - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	6
	
	
	
	
	

	4. 
	Kaszanka - smak i zapach 
charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	8
	
	
	
	
	

	5. 
	Kabanosy - smak i zapach 
charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	30
	
	
	
	
	

	6. 
	Kiełbasa krakowska podsuszana - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, 
niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	6
	
	
	
	
	

	7. 
	Kiełbasa szynkowa - smak i zapach 
charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                                   
	kg
	10
	
	
	
	
	

	8. 
	Kiełbasa śląska - smak i zapach 
charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                               
	kg
	200
	
	
	
	
	

	9. 
	Kiełbasa wiejska  - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości                  
	kg
	18
	
	
	
	
	

	10. 
	Kiełbasa żywiecka - o zawartości mięsa nie mniej niż 80% , grubo rozdrobniona, wędzona, podsuszana, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                   
	kg
	20
	
	
	
	
	

	11. 
	Kiszka pasztetowa - podrobowa, parzona, smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu ,niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	15
	
	
	
	
	

	12. 
	Kresowiak - o zawartości mięsa 
nie mniej niż 80% , niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	35
	
	
	
	
	

	13. 
	Kebab z piersi kurczaka - smak i zapach charakterystyczny dla mięsa drobiowego, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	10
	
	
	
	
	

	14. 
	Kurczak gotowany - smak i zapach charakterystyczny dla mięsa drobiowego, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	20
	
	
	
	
	

	15. 
	Parówki z szynki- o zawartości mięsa nie mniej niż  90%, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.               
	kg
	220
	
	
	
	
	

	16. 
	Pasztet drobiowy -mięso z kurczaka, forma zbliżona do prostokąta, smak i zapach charakterystyczny dla procesu pieczenia.                     
	kg
	18
	
	
	
	
	

	17. 
	Pasztet z pieca  – drobiowo-wieprzowy, forma zbliżona do prostokąta, smak i zapach charakterystyczny dla procesu pieczenia.                     
	kg
	20
	
	
	
	
	

	18. 
	Pierś gotowana z indyka - smak i zapach charakterystyczny dla mięsa indyczego, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	15
	
	
	
	
	

	19. 
	Polędwica miodowa - smak i zapach charakterystyczny dla mięsa drobiowego ,parzonego, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                  
	kg
	5
	
	
	
	
	

	20. 
	Polędwica sopocka - smak i zapach charakterystyczny dla mięsa wieprzowego wędzonego parzonego, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                         
	kg
	5
	
	
	
	
	

	21. 
	Polędwica z warzywami -  smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                  
	kg
	5
	
	
	
	
	

	22. 
	Salami - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.         
	kg
	15
	
	
	
	
	

	23. 
	Schab biały - o zawartości mięsa nie mniej niż 70% ,niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                        
	kg
	20
	
	
	
	
	

	24. 
	Schab  pieczony - wyrób wieprzowy o zawartości mięsa nie mniej niż 90%, wędzony,  pieczony, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                 
	kg
	20
	
	
	
	
	

	25. 
	Schab z beczki - zawartość mięsa nie mniej niż 90%, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                                   
	kg
	40
	
	
	
	
	

	26. 
	Schab nie ze wsi - wyrób o zawartości mięsa nie mniej niż  80%,wędzony,parzony,niedopuszczaln jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.               
	kg
	65
	
	
	
	
	

	27. 
	Schab wędzony - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                
	kg
	15
	
	
	
	
	

	28. 
	Szynka góralska z pieprzem - o zawartości mięsa nie mniej niż 70%, smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.  
	kg
	15
	
	
	
	
	

	29. 
	Szynka z pieca - o zawartości mięsa nie mniej niż 80%,smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,  niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                         
	kg
	15
	
	
	
	
	

	30. 
	Szynka staropolska - - o zawartości mięsa nie mniej niż 70%,smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,  niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                         
	kg
	12
	
	
	
	
	

	31. 
	Szynka konserwowa  - smak i zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                            
	kg
	8
	
	
	
	
	

	32. 
	Szynka delikatesowa - produkt wędzony, parzony,  niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                    
	kg
	8
	
	
	
	
	

	33. 
	Szynka  biała - produkt drobiowo-wieprzowy, niedopuszczalny jest smak  i zapach świadczący o nieświeżości.               
	kg
	10
	
	
	
	
	

	34. 
	Szynka cygańska - o zawartości mięsa nie mniej niż 70%, niedopuszczalny jest smak
i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	15
	
	
	
	
	

	35. 
	Szynka hetmańska- o zawartości mięsa nie mniej niż 70%, niedopuszczalny jest smak  i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	12
	
	
	
	
	

	36. 
	Szynka wędzona - smak i zapach 
charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                     
	kg
	10
	
	
	
	
	

	37. 
	Szynka wiejska - o zawartości mięsa nie mniej niż 70% , niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.   
	kg
	10
	
	
	
	
	

	38. 
	Szynka bankietowa  - smak i zapach
charakterystyczny dla szynki gotowanej, wędzonej, soczysta, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości. 
	kg
	8
	
	
	
	
	

	39. 
	Szynka złota - o zawartości mięsa nie 
mniej niż 70%,wyczuwalny zapach i smak wędzenia, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                          
	kg
	10
	
	
	
	
	

	40. 
	Szynka gotowana - o zawartości mięsa nie mniej niż 70% , niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                              
	kg
	8
	
	
	
	
	

	41. 
	Szynka jubileuszowa- o zawartości mięsa nie mniej niż 80%  niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                      
	kg
	65
	
	
	
	
	

	42. 
	Szynka okopcona - o zawartości mięsa nie mniej niż 90% , niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                         
	kg
	30
	
	
	
	
	

	43. 
	Szynka sołtysówka -  o zawartości mięsa nie mniej niż 80% , niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                      
	kg
	30
	
	
	
	
	

	44. 
	Szynka zapiekana na maśle soczysta, krucha niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	30
	
	
	
	
	

	45. 
	Szynka biała królewska -  smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                                      
	kg
	8
	
	
	
	
	

	46. 
	Szynka z beczki - o zawartości mięsa nie mniej niż 90%, szynka wieprzowa wędzona parzona, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                           
	kg
	30
	
	
	
	
	

	47. 
	Szynka  zrazowa -  smak i zapach 
charakterystyczny dla mięsa drobiowego, parzonego, niedopuszczalny jest smak
i zapach świadczący o nieświeżości.
	kg
	25
	
	
	
	
	

	48. 
	Szynka nie ze wsi -  o zawartości mięsa nie mniej niż 80%, szynka wieprzowa wędzona parzona, niedopuszczalny jest smak i zapach 
świadczący o nieświeżości.                                           
	kg
	28
	
	
	
	
	

	49. 
	Tyrolska - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, 
niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                 
	kg
	10
	
	
	
	
	

	50. 
	Wieprzowina z zapiecka - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, 
niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości.                                 
	kg
	10
	
	
	
	
	

	RAZEM CENA OFERTY *
	 
	VAT
%
	 


* razem cena oferty netto i brutto należy przenieść do formularza ofertowego – załącznik nr 1

																																	………………………………………………..
													               (pieczątka i podpis Wykonawcy)
