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Centrum Ksztalcenia Zawodowego w Koriskich
ul. PHsudsklego 82, 26-200 Koriskie

tel. 413723187, tel./fax 413725518

wvanszézkioloe pb kanshie@rde fislzepl
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L.dz. ZDZ/16/69/2025

Centrum Ksztalcenia Zawodowego Gminny Osrodek Pomocy
w Katiskich

ZAKLADU DOSK%?EE%NIAZAWODOWEGO Spo!ecznej W Smykowie
w

ul, Pilsudskiego 82, 26-200 Konskie
tel./fax 41-372-56-18

Dyrektor Centrum Ksztalcenia Zawodowego w Konskich Zakladu Doskonalenia
Zawodowego w Kielcach zwraca sig z prosba o udzielenie wsparcia w promociji projekiu
L NOWE KWALIFIKACJE — NOWY START’ w ramach ktorego w Konskich realizowany
bedzie kurs pn. ,Kucharz z elementami kuchni prozdrowotnej + organizacja imprez
okolicznosciowych”. Udzial w projekcie jest catkowicie bezplatny, a jego celem jest
akiywizacja zawodowa oraz zwigkszenie kompetencji uczestnikéw W zakresie
gastronomii,
Projekt skierowany jest do oséb dorostych, ktére uczg sie, pracujg lub zamieszkujg teren
wojewodztwa  $wigtokrzyskiego oraz nalezg do grupy osdb ubogich pracujgcych,
W tym:
1. osoby zamieszkujgce w gospodarstwie domowym W ktérym  dochody
(z wylaczeniem transferéw spolecznych) przypadajace na jedng osobg nie
przekraczaja kryteriéw dochodowych ustalonych w oparciu o prog interwenciji
socjalnej w miesigeu poprzedzajacym przystapienie do projektu Tub
2. osoby, kiorych zarobki w ujeciu miesigeznym nie przekraczajg minimalnego
wynagrodzenia za pracg w miesigcu poprzedzajacym przystapienie do projektu.
W ramach projektu oprocz kursu oferujemy:
« kreowanie kariery zawodowej, w szczegélnodci opracowanie Indywidualnego
Planu Dziatania (IPD) z elementami poradnictwa zawodowego,
» wsparcie psychologiczne,
« pofdrednictwo pracy.
Dodatkowo zapewniamy:

« badania lekarskie/na nosicielstwo,
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* ubezpieczenie od nastepstw nieszczesliwych wypadkéw NNW na czas udziatu
w kursie,
e odziez ochromng i materialy szkoleniowe (m.in.: diugopis, zeszyt/brulion,
podrecznik/skrypty) oraz materiaty do zajeé praktycznych,
» cieply posilek (obiad) podczas zajeé¢ dydaktycznych, trwajacych co najmniej
6 godz.
Bedziemy wdzigezni za pomoc w rozpowszechnieniu informacji o projekcie wsréd osob
zainteresowanych udzialem, np. poprzez zamieszczenie informacii na stronie internetowej,

tablicy ogloszen lub w mediach spolecznosciowych instytucji.
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