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Załącznik nr 4 do Formularza oferty
Część 5 – FORMULARZ CENOWY – pracownia TECHNOLOGICZNO - GASTRONOMICZNA w Zespole Szkół im. Żołnierzy Armii Krajowej w Makowie Mazowieckim 
	Lp.
	Nazwa produktu

(narzędzia, sprzęt do pracowni)
	Opis minimalnych wymagań i parametrów technicznych
	Nazwa produktu, nazwa producenta, model oferowanego produktu, opis parametrów technicznych

( uzupełnić zgodnie z § 3 ust.8 SIWZ)
	Ilość
	Cena jednostkowa

brutto
	Wartość brutto
	

	1
	Maszynka do mielenia mięsa 
	1900W,wydajność mielenia 2,3 kg,, z szatkownicą, krajarką do krojenia 

w kostkę, 3 sitka o różnej grubości
	
	1 szt. 
	
	
	

	2
	Garnki z pokrywami (różna wielkość 12 szt. do płyty indukcyjnej)
	12 garnków z pokrywami / 4 zestawy gdzie w zestawie są 3 garnki i 3 pokrywki/ 16 cm, 18 cm, 24 cm,

	
	1 komplet
	
	
	

	3
	Bulionówka                   z podstawką  
	· Pojemność 350 ml, materiał biała porcelana ( komplet to bulionówka + podstawka)
	
	24 komplety
	
	
	

	4
	Garnitur do herbaty (41 elementów dla 12 osób)
	· W zestawie 12 talerzy deserowych, 12 filiżanek, 12 spodków do filiżanek, 1 czajnik, 1 dzbanek, 1 cukiernica, 1 podgrzewacz, 1 tacka, 

Materiał biała porcelana
	
	2 komplety
	
	
	

	5
	Zestaw do karwingu 
	· Zestaw do carvingu tj.  20 szt noży i dłutek, m.in. dłutka gładkie, niekarbowane  do wycinania drobnych, średnich i dużych płatków, dłutko gładkie niekarbowane d wycinania ostro zakończonych płatków, dłutko do grawerowanie i wycinania napisów,  dłutka karbowane do wycinania falowanych większych, i mniejszych płatków, do płatków z potrójną falą, dłutko typu trójkąt i typu koło, kulkownica, dłutka typu L do podbierania rzeźbionego materiału, osełka ceramiczna
	
	1 komplet
	
	
	

	6 
	Zestaw garnków (20 części) 
	Elementy zestawu:

Garnek 6,8 litra z pokrywka.

Garnek 3,7 litra z pokrywka.

Garnek 1,6 litra z pokrywka.

Patelnia o srednicy 24 cm z pokrywka.

Rondelek 1,6 litrowy z pokrywka.

Specjalne Sito - umozliwia gotowanie para

Dwie Misy do przechowywania zywnosci z pokrywkami. (srednice 20 i 24cm)

Kosz do gotowania w glebokim tluszczu (np. do frytek)

Tarka

Korektor

Uchwyt do tarki

Przyssawka do zdejmowania misek
	
	1 szt. 
	
	
	

	7
	Waga elektroniczna 
	·  Waga kuchenna
- zakres pomiaru do 5kg z dokładnością do 1g
- możliwość zmiany jednostek pomiaru
- z funkcją tary
- automatyczne włączanie/wyłączanie
	
	3 szt.
	
	
	

	8
	Naświetlacz do jaj 
	· Do dezynfekcji (sterylizacji) jaj promieniami UV

	
	1 szt. 
	
	
	

	9
	· Kuchnia mikrofalowa 
	· sterowana elektronicznie, pojemność  20 litrów, wolnostojąca, moc mikrofali  800 W
	
	1 szt.
	
	
	

	10
	Chłodziarko – zamrażarka 
	· system no frost, klasa energetyczna A+ +, zamrażarka  na dole, pojemność całkowita ok. 340 litrów, wolnostojąca
	
	1 szt.
	
	
	

	11
	Zestaw kuchenny (miski, durszlaki, sita i miarki)
	miski metalowe  mniejsze3 sztuki,

miski metalowe większe 3 sztuki, 
cedzaki/durszlaki/ 3 sztuki, 
łyżka cedzakowa 3 sztuki, 
sito z rączką   3 sztuki, 
sito okrągłe 3 sztuki,
wyciskacz do czosnku 1 szt,
praska do ziemniaków 1 szt, 
miarki 3 szt., 
	
	1 zestaw
	
	
	

	12
	Robot kuchenny wielofunkcyjny 
	Moc silnika: od 500 W 
Pojemność misy roboczej: 3 do 4 litrów

Tarcie ziemniaków i rozdrabnianie warzyw

Wyciskanie soku – sokowirówka 

Wyciskanie soku z cytrusów

Wyrabianie ciast i ubijanie mas



	
	3 szt. 
	
	
	

	13
	Stoły produkcyjne 
	Przyścienne, nierdzewne dopuszczone do kontaktu z żywnością, z półką dolną , długość  200 do 280 cm do ustalenia, , szerokość 70 cm

	
	3 szt.
	
	
	

	14
	Kuchnia indukcyjna (płyta)
	Płyta  indukcyjna , Szerokość [cm]: ok. 60 , ilość pól grzejnych: 4, poszerzone pole grzejne: dwie kuchnie nie, jedna tak, wykonanie płyty grzewczej ceramiczne, moc przyłączeniowa od 3,7 kW

	
	3 szt. 
	
	
	

	15
	Piekarnik 
	Wolnostojący, elektryczny, moc 1600 W, pojemność 30 l, z minutnikiem, 4 poziomy grzania

	
	3 szt.
	
	
	

	16
	Zlewozmywak z instalacja ciepłej i zimnej wody 
	· Kuchenny, dwukomorowy, nakładany wykonany ze stali nierdzewnej

	
	3 szt. 
	
	
	

	17
	Umywalka 
	· Ceramiczna, podwieszana, 40 do 60 cm, bateria, syfon
	
	1 szt.
	
	
	

	18
	Zestaw garnków 20 części 
	Elementy zestawu:

Garnek 6,8 litra z pokrywka.

Garnek 3,7 litra z pokrywka.

Garnek 1,6 litra z pokrywka.

Patelnia o srednicy 24 cm z pokrywka.

Rondelek 1,6 litrowy z pokrywka.

Specjalne Sito - umozliwia gotowanie para

Dwie Misy do przechowywania zywnosci z pokrywkami. (srednice 20 i 24cm)

Kosz do gotowania w glebokim tluszczu (np. do frytek)

Tarka

Korektor

Uchwyt do tarki

Przyssawka do zdejmowania misek
	
	1 zestaw
	
	
	

	19
	Serwis obiadowy i kawowy dla 12 osób (105 elementów)
	 Serwis obiadowy dla 12 osób:

- Talerz płytki – 27 cm – 12 szt;

- Talerz głęboki – 22,5 cm – 12 szt;

- Talerz deserowy – 19 cm – 12 szt;

- Waza – 2,3 L – 1 szt;

- Sosjerka – 400 ml– 1 szt;

- Salaterka – 26 cm – 1 szt;

- Salaterka – 13 cm – 12 szt;

- Półmisek owalny - 24 cm – 1 szt;

- Półmisek owalny - 29 cm – 1 szt;

- Półmisek owalny - 33 cm – 1 szt;

- Imbryk – 1,45 L – 1 szt;

- Cukiernica – 300 ml– 1 szt;

- Dzbanuszek – 350 ml– 1 szt;

- Filiżanka do kawy - 230 ml – 12 szt;

- Spodek - 14,5 cm - 12 szt;

- Filiżanka do espresso - 100 ml – 12 szt;

- Spodek - 12,5 cm - 12 szt. 
Porcelana, kolor biały ewentualne lekkie zdobienia koloru srebrnego
	
	2 komplety
	
	
	

	20
	Regały i półki do magazynowania żywności 
	· Gastronomiczne, metalowe, z 5 pełnymi półkami przestawnymi | 600-1400mm| gł:700mm
	
	3 szt. 
	
	
	

	21
	Biurko i krzesła komplet 
	Biurko nauczycielskie jednoszafkowe -  kolor do uzgodnienia  krzesło tapicerowane obrotowe
	
	1 komplet
	
	
	

	22
	Grill płyta razem 
	· Płyta ryflowana gładka , regulacja temperatury płynna, moc od 3,3 kW, specjalna szufladka na tłuszcz wyjmowana, obudowa stal nierdzewna, powierzchnia robocza ok. 600x350mm, zasilanie 230V, , dwie strefy grzewcze
	
	1 szt. 
	
	
	

	
	Piec konwekcyjno – parowy 
	Wolnostojący, moc 3,2 kW, wykonany ze stali nierdzewnej, sterownie elektroniczne 

	
	1 szt. 
	
	
	

	RAZEM: 
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           podpisy osób uprawnionych do reprezentacji 

Projekt „Zwiększenie potencjału szkół zawodowych na Mazowszu” współfinansowany jest przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego.

www.zawodowemazowsze.pl

