
 

      Kurs Cukiernik I0   – 11.03. - 23.03.24r. oraz 8.04. – 19.04.24r. 
 

 

poniedziałek wtorek środa czwartek piątek 

przedmiot sala przedmiot sala przedmiot sala przedmiot sala przedmiot sala 

0 7.10 – 7.55 --------------------- ------       ---------------------- ----- 

1 8.00 – 8.45 ZZW RA 22A Techn. cuk RA 22A Tech. BP 22A Tech. JC 22A Tech. BP 22A 

2 8.50 – 9.35 Techn. cuk RA 22A Techn. cuk RA 22A Tech. BP 22A Tech. JC 22A Techn. cuk RA 22A 

3 9.40 – 10.25 Techn. cuk RA 22A Techn. cuk. UO 22A Tech. BP 22A Techn. cuk RA 22A Tech. KI 22A 

4 10.40 – 11.25 Techn. cuk RA 22A Techn. cuk RA 22A Techn. cuk RA 22A bhp       KI 22A Tech. KI 22A 

5 11.30 – 12.15 Techn. cuk. UO 22A Techn. cuk. UO 22A Techn. cuk. UO 22A Tech. JC 22A bhp       KI 22A 

6 12.20 – 13.05 bhp       KI 
22A 

Techn. cuk RA 
22A Tech. BP 22A Techn. cuk. UO 22A Techn. cuk RA 22A 

7 13.10 – 13.55 bhp       KI 22A Techn. cuk RA 22A Techn. cuk RA 22A Techn. cuk RA 22A   

8 14.00 – 14.45 
 

 

  

 
 

Techn. cuk RA 22A   

9 14.50 – 15.35          
 

    
 

  

10 15.40 – 16.25    -       

 
Program nauczania:   751201/CKZNR2JASŁO/2019 

 
Bezpieczeństwo i higiena pracy – bhp – (4 godz./tyg. = 16 godz.) 

Technologie produkcji cukierniczej = techn.cuk. (20 godz. / tyg. = 80 godz.)  
Technika w produkcji cukierniczej = tech. (10 godz./tyg. = 40 godz.)  
Zajęcia z wychowawcą = ZZW  (1 godz./ tyg.. = 4 godz.)  

 
Wychowawca: 
RA = Aleksandra Romanek – techn. cuk.  – 15 godz./tyg.(60 godz.)   
+ ZZW – 1 godz./tyg. (4 godz.)   

                                                                                     
UO = Urszula Ochała - techn. cuk. - 5 godz. / tyg. (20 godz.)  
BP = Bernadeta Przewoźnik – tech.  – 5 godz./tyg.(20 godz.) 
JC = Justyna Cyran  - tech. - 3 godz./tyg. (12 godz.) – zastępstwo za Lidię Gicalę 
KI  = Edyta Kwiatek - bhp - 4 godz./tyg. (16 godz.) 
+ tech. – 2 godz./tyg. (8 godz.) - zastępstwo za Lidię Gicalę 
                                                                                        
 

 


