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Zalacznik Nr 2 do Rozeznania rynku — Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiot zamoéwienia obejmuje Swiadczenie uslug cateringowych dla uczniow szkoly
ponadpodstawowej wraz z ich opiekunami, dla ktorej organem prowadzacym jest
Powiat Ostrowiecki w zwigzku z realizacja projektu ,,Dzi§ uczen — jutro student”, w
ramach programu regionalnego Fundusze Europejskie dla Swietokrzyskiego 2021-2027
wspolfinansowanego ze Srodkow Europejskiego Funduszu Spolecznego Plus

Nazwa ,,Usluga polegajaca na zorganizowaniu przygotowania cateringow.”
Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest wykonanie ushugi polegajacej na zorganizowaniu
i przygotowaniu cateringdw wizyt studyjnych i branzowych dla uczniéw u Pracodawcow na
terenie wojewodztwa S$wietokrzyskiego oraz ksztalcenie w terenie wyjazdowe szkolenia
edukacyjne. Sa to dwie oddzielne ustugi kazda z nich jest jednodniowa w terminie

wskazanym przez Zamawiajacego w okresie od dnia podpisania umowy do dnia 30.06.2027r.

Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie zorganizowania uslug cateringowych
polegajacej na przygotowaniu przez inne podmioty goracego positku sktadajacego si¢
z zupy, drugiego dania oraz kompotu dla 12 grup/20 osobowych uczestniczacych
w wizytach studyjnych i branzowych u pracodawcow oraz dla 8 grup/40 osobowych
ksztatcenie w terenie wyjazdowe szkolenia edukacyjne.

2. Realizacja przedmiotu zamowienia planowana od dnia podpisania umowy ale nie pdzniej
niz do 30.06.2027r. Na terenie wojewodztwa Swietokrzyskiego lub mazowieckiego.

3. Zamawiajacy planuje, ze dziennie (dla jednej grupy/ 20 osobowej) nalezy zapewnié/
zorganizowa¢ okoto 20 obiadéw, co daje okoto 240 obiadow/ w okresie realizacji
przedmiotu zamowienia dla uczestnikow w wizytach studyjnych i branzowych
u pracodawcow oraz Zamawiajacy planuje, ze dziennie (dla jednej grupy/ 40
osobowej) nalezy zapewni¢/ zorganizowaé¢ okolo 40 obiadéw, co daje okolo 320
obiadéw/ w okresie realizacji przedmiotu zaméwienia dla uczestnikow ksztalcenia
w terenie wyjazdowe szkolenie edukacyjne; ilos¢ positkow moze ulec zmianie. Positki
zorganizowane muszg posiada¢ warto§¢ odzywcza 1 energetyczng zgodnie z normami

zywienia dzieci 1 mlodziezy, powinny by¢ sporzadzane zgodnie z zasadami sztuki
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kulinarnej oraz przepisami dotyczacymi zywienia zbiorowego, a takze winny by¢
przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

4. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkéw
dziennie w czasie wyjazdu dla grup studyjnych i branzowych, a tym samym do dnia
30.06.2027r. Zorganizowanie obiadow odbywac si¢ bedzie w terminach wskazanych przez
Zamawiajacego.

5. Zorganizowany positek winien obejmowac:

e Obiad:

— jedno danie: (ziemniaki lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron itp.); danie
miesne (np. sztuka miegsa, udziec kurczaka, kotlet schabowy, stek z piersi
z kurczaka, bitki wotowe, gulasz, ryba, pierogi, nale$niki, knedle itp.);
lub zupa z tzw. migsng wktadka podang ze §wiezym pieczywem bez ograniczenia
ilosciowego,

— surdwka lub jarzyny; kompot lub inny napdj;

O gramaturze:

—sztuka miesa lub ryby —100g.,

—ziemniaki, kasza, ryz lub makaron —200g,

—surowki lub jarzyny —100g.

—pierogi, nalesniki, kopytka, gotabki, krokiety, pulpety w sosie, spaghetti, potrawka
z kurczaka, itp. — 200g

—positek oraz ewentualne miejsce proponowane/proponowany bedzie przez wykonawce
na okres 10 dni roboczych (2 tygodnie) zamawiajacemu do zatwierdzenia na 5 dni
przed okresem jego obowigzywania. Zamawiajagcy ma prawo dokonywania zmian
w positku przedstawionym przez Wykonawce. Wykonawca zobowigzany jest do
zachowania diet pokarmowych w =zaleznosci od indywidualnych potrzeb
miodziezy, zgodnie z informacjg otrzymang od zamawiajacego. Positki mogg by¢
urozmaicone oraz wysokiej jakosci warto$ci odzywczej, gramatury jak i estetyki, a
takze winny uwzglednia¢ polskg tradycje¢ kulinarng. Jadlospis powinien zawierac
nazwy dan, nazwy produktow wchodzacych w sktad potraw, wielko$¢ porcji w
gramach, warto$¢ kaloryczng oraz wykaz alergenéw zgodnie z rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 1169/2011 w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywno$ci, ktore ze szczegdlnym

uwzglednieniem alergendw, muszg by¢ tatwo dostepne tak, aby rodzic miat
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swiadomos$¢, ze w odniesieniu do danej zywnosci wystepuja kwestie zwigzane
z alergiami i nietolerancja pokarmowg. Zamawiajacy w jak najszybszym czasie
naniesie ewentualne poprawki, ktore Wykonawca zobowigzany jest uwzglednic.
Wykonawca w organizowaniu positkow jest zobowigzany do zachowania diet
pokarmowych w zalezno$ci od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg
otrzymang od Zamawiajacego (np. positki z zaleceniami diety bezmlecznej
i bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych potrzeb alergikow), zaklada si¢
konsultacje z rodzicami. Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadlospisie
przedstawionym przez Wykonawce. Positki powinny by¢ przygotowywane o najwyzszym
standardzie, na bazie produktdow o najwyzszej jakosci 1 zgodnie z normami
bezpieczenstwa, w jakosci 1 konsystencji potraw odpowiednich dla wieku;
Wykonawca zobowigzany jest do zorganizowania positkow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakos$ci i zgodnie z normami bezpieczenstwa, w szczegolnosci
z postanowieniami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnos$ci i Zzywienia
(Dz.U. z 2023, poz. 1448)., normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia Zywnosci,
zgodnymi ze standardami HACCP. Posilki musza spetnia¢é wymogi Zywienia zalecane
przez Instytut Matki 1 Dziecka dla dzieci przedszkolnych, positki nie moga by¢
przygotowane z potproduktow.
Wykonawca zobowigzany jest do zorganizowania positkow z naturalnych produktow, bez
uzywania produktow typu instant, glutaminianu sodu, tluszczy utwardzanych, soi,
z gwarancja swiezosci artykutow 1 produktow;
—  Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos$¢ z warunkami jako$ciowymi opisanymi
dla przedmiotu zamowienia;
— Ustalenia 1 decyzje dotyczace wykonania przedmiotu zamoéwienia uzgadniane beda
przez Zamawiajacego z ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy;

9. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzona przez Wykonawce
podczas wykonania przedmiotu zaméwienia. Wykonawca jest odpowiedzialny za
przestrzeganie przez osoby wykonujace w jego imieniu zamowienia w pelnym zakresie
obowigzujacych przepisow BHP, ochrony ppoz. oraz higieniczno-sanitarnych.
Wykonawca odpowiada za ich dziatania wlasne oraz ponosi odpowiedzialnos¢ prawng
1 materialng wobec o0sob trzecich za naruszenie ww. przepisOw oraz w zakresie
wykonywanej ushugi (tj. jakosci produktéw i przygotowania positkdw, ich zgodnosci

z obowigzujacymi normami oraz wymagan higieniczno-sanitarnych i porzadkowych).
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Wykonawca w miejscu w ktorym zorganizuje positek winien posiada¢ uprawnienia do
swiadczenia ustug cateringowych lub gastronomicznych, w rozumieniu i na zasadach
wskazanych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia,
posiada¢ niezbedng wiedze 1 doswiadczenie oraz potencjat techniczny, a takze
dysponowa¢ personelem posiadajagcym stosowne kwalifikacje 1niezbedne badania
lekarskie i zdolnym do wykonywania zamoéwienia oraz znajdowaé si¢ w sytuacji
ekonomiczne 1 finansowej zapewniajacej prawidlowe wykonanie zamoOwienia.
Dodatkowo Wykonawca winien zorganizowa¢ miejsca siedzace dla uczestnikow

przedmiotu zamdwienia.

Odbioér zorganizowania positkow potwierdzony bedzie kazdorazowo protokotem ich
zorganizowania, z wyszczegolnieniem ilosci dostarczonych positkdow 1 podpisem

upowaznionego pracownika Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany jest zabezpieczyé grupy uczestniczace w wyjazdach
studyjnych 1 branzowych w suchy prowiant na okoliczno$¢ sytuacji, ktore nie pozwola
Wykonawcy na zorganizowanie positkOw w obowigzujacych terminach.

W przypadku zastrzezen co do wartoSci smakowych, ilosciowych i $wiezosci
dostarczonych positkow Wykonawca dokona wymiany zorganizowanych positkow na
koszt wilasny.

Wykonawca na zyczenie Zamawiajacego zobowigzany jest do zamiany dla okreslonej
liczby osob danej grupy wyzywienia na suchy prowiant. O =zaistniatej sytuacji

Zamawiajacy informuje Wykonawce najpdzniej dwa dni wcezesnie;.

1. Cena oferty musi by¢ podana w walucie PLN cyfrowo i stownie.
Nalezy podac¢ ceng¢ netto, podatek VAT, ceng brutto za jednodniowe wyzywienie jednego
uczestnika wyjazdow studyjnych i branzowych zgodnie z przedmiotem zamodwienia.
Cena podana w ofercie powinna obejmowac wszystkie koszty i sktadniki zwigzane
z wykonanie zamowienia. Cena moze by¢ tylko jedna. Cena nie ulega zmianie przez
okres waznosci umowy.
Wybor najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedtug

kryterium; cena -90%, aspekt spoteczny — 10% - zatrudnienie osoby niepelnosprawne;.
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4. Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego
zataczniki, zostanie dopuszczona do oceny.

5. Do realizacji przedmiotu zamoéwienia zostanie wybrana najtansza oferta spelniajgca
wymogi okreslone W przedmiocie zaméwienia.
Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze
zostaly zlozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajagcy wzywa oferentow, ktorzy
ztozyli te oferty do zlozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajacego ofert
dodatkowych. Oferenci, sktadajac oferty dodatkowe, nie mogg zaoferowa¢ cen wyzszych
niz zaoferowane w zlozonych wczesniej ofertach.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zrealizowania Umowy do wartos$ci nizszej niz okre§lona

W przedmiocie zamowienia tacznie jak i oddzielnie dla kazdej z dwdch czesci, w zaleznosci

od faktycznych potrzeb Zamawiajacego:

- wynikajacych ze zmieniajacej si¢ liczby uczestnikdéw projektu,

Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do zlecenia dostaw w/w przedmiocie zamoéwienia do

wysokosci min. 70 % wartosci brutto wskazanej w Formularzu ofertowym wykonawcy.



