Regulamin konkursu na tradycyjny chleb wiejski
Dozynki Gminno-Parafialne Wierzbica 2026

Postanowienia ogolne

1. Organizatorem konkursu jest Wojt Gminy Wierzbica, Wierzbica-Osiedle, ul. Wlodawska 1,
22-150 Wierzbica

2. Konkurs oraz jego rozstrzygni¢cie odbedzie si¢ 23 sierpnia 2026 r. (niedziela) podczas
Dozynek Gminno - Parafialnych w Wierzbicy.

Cele

1. Kultywowanie polskiego dziedzictwa kulturowego zwigzanego z obrzedowym wypiekiem
chleba dozynkowego,

2. Dbato$¢ o poczucie tozsamosci kulturowej,

3. Pielggnowanie szacunku dla chleba,

4. Propagowanie spozycia petnowarto$ciowego pieczywa, wytworzonego z zastosowaniem
tradycyjnych sktadnikéw i metod,

5. Wymiana do$wiadczen kulinarnych gospodyn polskiej wsi.

WarunKki uczestnictwa

1. Przystapienie do konkursu nastepuje poprzez zapoznanie si¢ z regulaminem konkursu oraz
wypehnienie 1 dostarczenie do Urzgdu Gminy Wierzbica Karty zgloszenia (Zatacznik nr 1 do
regulaminu konkursu pn. ,,Tradycyjny chleb dozynkowy”) osobiscie, droga pocztowa lub
poczta elektroniczng na adres e—mail: ugwierzbica@ugwierzbica.pl w terminie do 14 sierpnia
2026 r. do godz. 15:30.

2. W konkursie mogg wzig¢ udziat: kota gospodyn wiejskich oraz mieszkancy sotectw z terenu
Gminy Wierzbica.

Przebieg konkursu

1. Uczestnicy konkursu zobowigzani s3 w dniu 23 sierpnia 2026 roku do godziny 13:45
dostarczy¢ chleb dozynkowy do Kosciota w Wierzbicy-Osiedle, ul. Le$na 19

2. Po mszy swigtej ok. godz. 15.00 nalezy osobiscie dostarczy¢ pracg konkursowa do Gminne
Centrum Rekreacyjno-Sportowe w Wierzbicy- Osiedle, ul. Lubelska 8

3. Komisja Konkursowa dokona oceny zgloszonych chlebow zgodnie z podanymi kryteriami.
Z prac Komisji Konkursowej sporzadza si¢ protokot.

4. Organizator dopuszcza mozliwos¢ przyznania trzech nagrod (I, II 1 IIT miejsce).

5. Rozstrzygnigcie konkursu bedzie o godzinie 18.30.

Zakres przedmiotowy konkursu
1. Przedmiotem konkursu jest wykonanie pracy konkursowej tj. amatorskiego wypieku

tradycyjnego chleba dozynkowego,
2. Praca konkursowa moze by¢ wykonana w dowolnym ksztalcie, rodzaju,



3. Praca konkursowa powinna charakteryzowa¢ si¢ tradycyjnym zdobnictwem,
charakterystycznym dla tradycji obrzgdowego chleba dozynkowego,

4. Dopuszczalny jest wypiek chleba z ciasta przygotowanego na zakwasie lub z ciasta
przygotowanego na drozdzach,

6. Dopuszczalne jest dodanie do ciasta ziaren,

Kryteria oceny
1. Organizator powoluje Komisje Konkursowa, ktora oceniajac chleby bedzie bra¢ pod uwage
nastepujace kryteria:
- barwa wypieczenia,
- smak,
- zapach,
- poziom wypieczenia oraz struktura migkiszu w przekroju,
- tradycyjne zdobnictwo charakterystyczne dla chleba dozynkowego oraz ogdlne wrazenie
estetyczne,
- sposob podania/prezentacii,
2. Kazdy z cztonkow Komisji dokona oceny w oparciu o w/w kryteria majac do dyspozycji
skale punktowa od 0 do 3.
3. W przypadku uzyskania jednakowej liczby punktéw, ostateczna decyzja co do przyznania
wyzszego miejsca nalezy do przewodniczacego Komisji konkursowe;.



ZGODA NA PRZETWARZANIE DANYCH OSOBOWYCH

Wyrazam zgode na przetwarzanie przez Urzad Gminy w Wierzbicy moich danych
osobowych w rodzaju: imi¢ i nazwisko, adres zamieszkania, numer telefonu, adres e-mail w
celu organizacji konkursu pt. ,,Tradycyjny chleb dozynkowy” zgodnie z art. 6 ust. 1 lit a)
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (publ. Dz. Urz. UE
LNr119,s. 1, ze zm.).

Niniejsza zgoda jest dobrowolna i moze by¢ cofnigta w dowolnym momencie. Wycofanie
zgody nie wptywa na zgodno$¢ z prawem przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie zgody
przed jej wycofaniem.

(data, podpis)
Zgoda na rozpowszechnianie wizerunku

W zwiagzku z organizowaniem i promowaniem konkursu ,,Tradycyjny chleb dozynkowy”
wyrazam zgode na rozpowszechnianie, wykorzystanie, utrwalanie, zwielokrotnianie,
kopiowanie, opracowanie i powielanie mojego wizerunku w publikacjach:

O na stronie internetowej

O w wydawnictwach i w materiatach promocyjnych

O w gazetkach i broszurach, kronice lub kronice okoliczno$ciowej
O w gablotach 1 na tablicach §ciennych

O na portalu spotecznosciowym facebook

O inne ...

zgodnie z art. 81 ust. 1 ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie autorskim 1 prawach pokrewnych
(t. . Dz. U. z 2025 r., poz. 24 ze zm.). Zgoda na rozpowszechnianie wizerunku nie jest
ograniczona czasowo i terytorialnie. Zgoda jest udzielona nieodptatnie.

( data, podpis)

OBOWIAZEK INFORMACYJNY

Na podstawie art. 13 ust. 1 12 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych 1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (Dz.U.UE.L. z 2016r. Nr 119, s.1 ze zm.) - dalej: ,,RODO” informuje, Ze:

1) Administratorem Panstwa danych osobowych jest Urzad Gminy w Wierzbicy
reprezentowany przez Wojta (22-150 Wierzbica-Osiedle, poczta Wierzbica, ul. Wlodawska
1, e-mail: ugwierzbica@ugwierzbica.pl, tel. 82-569-32-32



mailto:ugwierzbica@ugwierzbica.pl

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9

Administrator wyznaczyl Inspektora Ochrony Danych, z ktérym moga si¢ Panstwo
kontaktowa¢ we wszystkich sprawach dotyczacych przetwarzania danych osobowych
za posrednictwem adresu e-mail: inspektor@cbi24.pl lub pisemnie na adres Administratora.

Panstwa dane osobowe beda przetwarzane w celu organizacji konkursu pt. ,,Tradycyjny
chleb dozynkowy”

Podstawa prawng przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. a RODO (tj. zgoda
osoby, ktorej dane dotyczg).

Panstwa dane osobowe bgda przetwarzane wyltacznie przez okres niezbedny do realizacji
celu przetwarzania tj. na czas organizacji, przebiegu oraz ogloszenia wynikéw 1 promocji
konkursu pt. ,,Najtadniejszy ogrodek przydomowy w Gminie Wierzbica w 2025 r.”

Panstwa dane osobowe beda przetwarzane w sposdb zautomatyzowany, lecz nie beda
podlegaly zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, w tym profilowaniu.

Panstwa dane osobowe beda przekazywane poza Europejski Obszar Gospodarczy
(obejmujacy Uni¢ Europejska, Norwegig, Liechtenstein i Islandi¢). Panstwa dane osobowe
beda przekazywane do Stanéw Zjednoczonych Ameryki. Komisja Europejska w dniu 10
lipca 2023 r. wydata decyzje stwierdzajaca odpowiedni stopien ochrony danych w
odniesieniu do tego panstwa trzeciego zapewniony przez tzw. "Ramy ochrony danych UE-
USA” (EU-US Data Privacy Framework).W zwiazku z przetwarzaniem Panstwa danych
osobowych, przystuguja Panstwu nastgpujace prawa:

a) prawo do cofnigcia zgody w dowolnym momencie bez wptywu na zgodno$¢ z prawem
przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnigciem;

b) prawo dostepu do swoich danych oraz otrzymania ich kopii;

¢) prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych osobowych;

d) prawo zadania usuniecia swoich danych;

e) prawo do ograniczenia przetwarzania danych osobowych;

f) prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych (ul. Stawki 2, 00-193
Warszawa), w sytuacji, gdy uzna Pani/Pan, Zze przetwarzanie danych osobowych narusza
przepisy ogolnego rozporzadzenia o ochronie danych (RODO).

Podanie przez Panstwa danych jest dobrowolne. Nieprzekazanie danych skutkowac¢ bedzie
brakiem realizacji celu, o ktérym mowa w pkt 3.

Panstwa dane osobowe beda ujawniane osobom dziatajacym =z upowaznienia
Administratora, majacym dostgp do danych osobowych i przetwarzajacym je wylacznie na
polecenie Administratora, chyba ze wymaga tego prawo UE lub prawo panstwa
cztonkowskiego. Panstwa dane osobowe moga zosta¢ przekazane podmiotom zewngtrznym
na podstawie umowy powierzenia przetwarzania danych osobowych, a takze podmiotom
lub organom uprawnionym na podstawie przepisoOw prawa. Dane osobowe beda ujawniane
uzytkownikom serwisu spotecznosciowego Facebook (odbiorcom fanpage’a), a takze
dostawcy serwisu spotecznosciowego Facebook, tj. Meta Platforms, Inc.



Zalacznik nr 1 do regulaminu konkursu pn.

,»Iradycyjny chleb dozynkowy”
Karta zgloszenia

1. Dane uczestnika konkursu

Imie i nazwisko uczestnika/
nazwa podmiotu biorgcego
udziat w konkursie

Adres

Telefon/adres e-mail

2. Skladniki wykorzystane do przygotowania:

3. Sposo6b przygotowania (Opisa¢ w skrécie sposéb przygotowania chleba z

uwzglednieniem poszczeg6lnych etapéw. Czy przepis ma tradycje rodzinne, skad pochodzi?):

Integralny zatacznik do Karty zgloszenia uczestnika konkursu pn. ,,Tradycyjny chleb
dozynkowy”

(data, podpis uczestnika konkursu)



