Załącznik nr 1


………………………………….
                                                                                                (miejscowość, dnia)

……………………………….
          (nazwa firmy)

……………………………….
               (adres)          
                                                                                   Starostwo Powiatowe w Wołominie
05-200 Wołomin, ul. Prądzyńskiego 3


Zapotrzebowanie na sukcesywną dostawę posiłków regeneracyjnych dla pracowników fizycznych Starostwa Wołomińskiego na rok 2026.
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Szczegółowy opis
	Ilość 
zapotrzebowania
	Cena brutto za sztukę
	Stawka podatku VAT

	Cena brutto za ogólną ilość

	1. 
	Konserwa Luncheon Meat  
	Masa netto min. 300g
Składniki: ilość mięsa wieprzowego minimum 93%.
Preferowana konserwa typu Łuków lub równoważne
	505 sztuk
	
	
	

	2.
	Boczek w słoiku
	Masa netto min. 480g.
Boczek w słoiku. Konserwa wieprzowa: sterylizowana z boczku wędzonego średnio rozdrobnionego. 
Składniki: ilość mięsa wieprzowego minimum 79%.
Preferowana typu Łuków lub równoważne
	90 sztuk
	
	
	

	3.
	Flaki wołowe
	Masa netto min. 500g
Flaki wołowe z warzywami w słoiku. Sterylizowane.
Składniki: Ilość mięsa wołowego minimum 65%.
Preferowana w słoiku typu Łuków lub równoważne.
	405 sztuk
	
	
	

	4.
	Fasolka po bretońsku 
	Masa netto min. 500g
Fasolka po bretońsku w słoiku. Produkt sterylizowany. 
Składniki: Ilość fasoli białej min 35%, ilość mięsa min 7%.
Preferowana w słoiku typu MK lub równoważne
	100 sztuk
	
	
	

	5.
	Mięso z łopatki w galarecie
	Masa netto min. 300g
Mięso z łopatki wieprzowej w słoiku grubo rozdrobnione, sterylizowane.
Ilość mięsa wieprzowego minimum 85%.
Preferowana w słoiku typu Łuków lub równoważne
	36 sztuk
	
	
	

	6.
	Mięso z szynki w galarecie 

	Masa netto min. 300g
Mięso z szynki wieprzowej w słoiku grubo rozdrobnione, sterylizowane.
Ilość mięsa wieprzowego minimum 84%.
Preferowana w słoiku typu Łuków lub równoważne
	485 sztuk
	
	
	

	7.
	Gulasz angielski
	Masa netto min. 300g
Konserwa sterylizowana. Mielonka wieprzowa
Składnik: Ilość mięsa wieprzowego minimum 95%.
Preferowana konserwa typu Krakus lub równoważne
	200 sztuk
	
	
	

	8.
	Kiełbasa dobra
	Masa netto min. 500g
Tradycyjna kiełbasa w słoiku
Ilość mięsa wieprzowo-wołowego  minimum 70%.
Preferowana w słoiku typu Łuków lub równoważne.

	45 sztuk
	
	
	

	9.
	Gulasz angielski z kurczaka
	Masa netto min. 300g
Zawartość mięsa drobiowego minimum 90%.
Preferowana konserwa typu Krakus lub równoważne.
	65 sztuk
	
	
	

	10.
	Konserwa turystyczna 
	Masa netto min. 300g
Składniki: ilość mięsa wieprzowego minimum 93%.
Preferowana konserwa typu Krakus lub równoważne
	140 sztuk
	
	
	

	11.
	Wieprzowina w sosie własnym
	Masa netto min. 300g
Składniki: ilość mięsa minimum 94%.
Preferowana konserwa typu Krakus lub równoważne

	20 sztuk
	
	
	



Łączna kwota zamówienia wynosi: ……………………………..
Gwarancja na dostarczony towar/termin ważności produktów:…………………………
Termin realizacji w dniach roboczych od złożenia zamówienia:………………………

